
Lebkuchenrezept für ein Blech

Zutaten

300 g Honig (z.B. Flüssighonig)
200 g Butter oder Margarine
500 g Vollkornmehl oder auch 550er Mehl
10 g Pottasche (ca. 1 Teelöffel)
3 TL Wasser
2 TL Pfefferkuchengewürz

Zubereitung

- Mehl mit dem Pfefferkuchengewürz vermischen
- aufgewärmte Butter und Honig dazu geben
- alles gut vermischen und kneten
- Teig ausrollen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech bringen
- vor dem Backen den Teig mit Wasser betreichen
- Pfefferkuchen bei 180 °C ca. 15 min backen
- nach dem Backen auch noch etwas mit Wasser bestreichen
- solange der Teig handwarm ist, Pfefferkuchen auf Postkartengröße (13x18 cm oder 10x15 cm) zuschneiden

Alljährlich stattet die 5. Klasse das Pfefferkuchenhaus mit leckeren Pfefferkuchen aus. 

Um in deren Genuss zu kommen haltet beim Martinsmarkt Ausschau nach Hänsel und Gretel.

Dort bekommt Ihr Lose. Die Hexe überprüft die Lose und erlaubt Euch einen oder mehrere 

Pfefferkuchen von Ihrem Häuschen zu entwenden.
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